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Prazision bei jeder Messung Ganz gleich, in welchem Umfeld Sie messen:
ebro® liefert Sicherheit durch verlassliche Messwerte.

Temperaturmessung fur sichere Prozesse

Temperatur ist einer der wichtigsten Messparameter
in nahezu allen sensiblen Prozessen.

Ob bei der Zubereitung von Lebensmitteln, in
industriellen Fertigungsablaufen, bei der Aufbereitung
von Medizinprodukten oder in pharmazeutischen und
analytischen Laboren — bereits geringe Abweichungen
konnen Qualitat, Sicherheit und Compliance
beeintrachtigen.

In der Lebensmittelbranche entscheidet die richtige
Temperatur (ber Produktsicherheit und Genuss. In
Industrie und Produktion ist sie ein zentraler Faktor
flr stabile Prozesse und reproduzierbare Ergebnisse.
In Medizin und Pharma kommt es auf liickenlose
Kontrolle, Dokumentation und Validierbarkeit an — oft
unter streng regulierten Rahmenbedingungen.

ebro® steht seit Jahrzehnten fiir prazise, robuste

und praxisnahe Temperaturmesslosungen. Unsere
Messgerate unterstiitzen Anwender dabei, kritische
Temperaturpunkte zuverldssig zu Uberwachen,
Prozesse abzusichern und normkonform zu

dokumentieren — im Alltag ebenso wie bei Audits,
Priifungen und Validierungen.

Lebensmittel Pharma




Messgerate im Uberblick

Thermometer, Olqualitdtsmessgerate & Datenlogger

Infrarot-Thermometer

+ Beruhrungslose Temperaturmessung
+ Ideal fiir sensible Oberflachen
+ Exakte Messung aus sicherer Distanz

+ Schnelle Wareneingangskontrolle

Olqualitdtsmessgeréte

+ Messung der Olqualitat in TPM
+ Temperaturmessung
+ Einfache Messung in 8 Schritten

+ Bis zu 25 % weniger Olverbrauch

Kern-Thermometer

+ Exakte Kerntemperatur
+ Schnelle Messung
+ Robust und sto3fest

+ Einfache Bedienung

Standard-Datenlogger

« Kontinuierliche Uberwachung und Dokumentation

+ Datenlogger-Versionen fiir Temperatur- und
Feuchtemessungen erhaltlich

+ Robustes, wasserdichtes Gehause

+ Min-/Max-Werte im Display

Klapp-Thermometer

+ Kompaktes Design
+ Schnelle Temperaturkontrolle
+ Klappbarer Fihler

+ Kerntemperaturmessung

USB-Datenlogger

+ Kontinuierliche Uberwachung und Dokumentation
+ USB-Anschluss
+ Automatische Erstellung eines PDF-Berichtes

+ Einfache Programmierung der Datenlogger




Infrarot-Thermometer

Berlihrungslose Temperaturmessung

Ob Wareneingangskontrolle, Temperaturiiberwachung
im Produktionsprozess oder schnelle Priifungen
unterwegs - die Infrarot-Thermometer von ebro®
sorgen fir effiziente, hygienische und verlassliche
Temperaturmessungen, ganz ohne direkten Kontakt.
Statt den Messfiihler direkt auf die Oberfliche
aufzusetzen, richten Sie das Gerdt einfach auf das
Objekt und erhalten zuverldassige Temperaturwerte ohne
physischen Kontakt.

So entféllt nicht nur der Zeitaufwand fir jede
einzelne Messung, sondern auch das Risiko
von Kreuzkontaminationen oder unpraktischen
Messsituationen.

Dank ihrer robusten Bauweise, einfachen Handhabung
und schnellen Messergebnisse sind Infrarot-
Thermometer von ebro® die ideale Ergénzung fiir den
Arbeitsalltag.

Sie unterstlitzen Mitarbeitende dabei, Temperatur-
grenzen zuverlassig einzuhalten, Prozesse effizient zu
kontrollieren und Qualitatsstandards sicher umzusetzen
- jederzeit und tiberall dort, wo es darauf ankommt.
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Vorteil

Kreisformiger 8-Punkt-
Laserpointer

Helle Display-
Hintergrundbeleuchtung

Schnelle Messung
Breiter Messbereich
Verhaltnis 12:1

Werkskalibrierzertifikat

Messflache ideal markiert — Sie sehen
genau, wo Sie messen

Ablesen der Messwerte auch im
Dunkeln problemlos maéglich

Beriihrungslose Oberflaichenmessung
in unter 1 Sekunde

-60 °C bis +550 °C fiir vielfaltige
Einsatzbereiche

Distanzmessung mit optimalem
Entfernungs-Messfleck-Verhaltnis

Inklusive Zertifikat bei 0 °C -
dokumentierte Messgenauigkeit

TFI 54 — Das Infrarot-Thermometer
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Vorteil
Spritzwassergeschutzt ~ Gummiertes Gehause — robust auch in
IP54 feuchten Umgebungen

Zwei Emissionsgrade

Schnelle Messung

Breiter Messbereich

Lange
Batterielebensdauer

Werkskalibrierzertifikat

Umschaltbar fiir Ware (0,95)
und Verpackung - prazise auf
verschiedenen Oberflachen

Beriihrungslose Oberflachenmessung
in unter 1 Sekunde

-60 °C bis +550 °C fir vielfaltige
Einsatzbereiche

Ca. 14 Std. Dauerbetrieb mit
austauschbaren AAA-Batterien

Inklusive Zertifikat bei 0 °C -
dokumentierte Messgenauigkeit

TFI 260 — Das Standard Infrarot-Thermometer

Artikelnummer: 1340-1755

Anwendungsbereiche

Warenannahme, Kiiche, Essensausgabe,
Gefrierhauskontrolle, Lebensmittelindustrie,
HACCP

Artikelnummer: 1340-1754

Anwendungsbereiche

Warenannahme, Kiiche, Essensausgabe,
Gefrierhauskontrolle, feuchte
Produktionsumgebungen, Lebensmittelindustrie



Tipps flr eine prazise
Infrarot-Temperaturmessung

Fir zuverldassige Messergebnisse ist der richtige Messabstand
entscheidend. Mit zunehmender Entfernung zwischen Infrarot-
Thermometer und Messobjekt vergroRert sich der Durchmesser
der erfassten Messflache (Messfleck). Dies erkennen Sie auch an
den beiden roten Laserpunkten: Je grolRer der Abstand zum Objekt,
desto weiter liegen die Laserpunkte auseinander. Die optimale
Messentfernung liegt bei 5 bis 10 cm.
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Achten Sie darauf, dass das Messobjekt groBer ist als der Abstand
der beiden Laserpunkte. Je kleiner das Objekt, desto naher muss
das Thermometer an die Oberflache herangefiihrt werden.

\

Tabelle einiger bekannter Emissionsgrade

Material

Emission 8 = 14 pm

Aluminium, oxidiert
Aluminium, blank
Blei, rauh

Blei, oxidiert

Eisen, oxidiert
Eisen, abgeschmiergelt
Eisen, verrostet
Kupfer, poliert
Kupfer, oxidiert
Inconel, oxidiert
Inconel, sandgestrahlt
Asphalt

Beton

Eis

Gips

Glas - Scheibe
Gummi

Kalkstein

Holz

Kork

Graphit

Keramik

Kies

Papier

Stoff (Tuch)

Sand

Schnee

Ton

Wasser

02-04
0,04

0,4
0,2-06
0,5-0,9
0,24
0,5-0,7
0,03
04-038
0,7-0,95
0,3-06
0,95

0,95

0,98
0,8-0,95
0,85

0,95

0,98
0,9-0,95
07
07-038
0,95

0,95

0,95

0,95

0,9

0,9

0,95

0,93

Fiir besonders genaue Messungen sollte das Messobjekt mindestens kurz erklart
doppelt so groB sein wie der Abstand der Laserpunkte. Emissionsgrad

Bitte beachten Sie: Glanzende oder hochpolierte Metalloberflachen Verschiedene Materialien strahlen Warme unterschiedlich
(z. B. Edelstahl oder Aluminium) sind fiir die Infrarot-Messung nur stark ab. Die meisten Lebensmittel sowie verpackte Produkte
eingeschrankt geeignet, da sie die Warmestrahlung stark reflektieren. besitzen einen Emissionsgrad von ca. 0,95 und eignen
Das Infrarot-Thermometer misst nicht durch transparente Materialien sich daher sehr gut fir die Infrarot-Messung. Blankes oder
wie Glas. In diesem Fall wird ausschlieBlich die Oberflachentemperatur metallisches Material kann durch Reflexionen zu ungenauen
des Glases erfasst. Auch Umwelteinfliisse wie Dampf, Staub oder Ergebnissen fiihren. In solchen Fallen empfiehlt sich eine
Rauch kénnen die Messgenauigkeit beeintrachtigen. Messung an geschwérzten oder mattierten Oberflachen.

Die Infrarot-Thermometer von ebro® sind werksseitig auf
einen Emissionsgrad von 0,95 eingestellt und lassen sich je
nach Anwendung flexibel anpassen.

Bei der Messung von Fliissigkeiten empfiehlt es sich, diese wahrend
der Messung griindlich umzuriihren, um eine gleichmalRige
Temperaturverteilung sicherzustellen.
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Basis-Kernthermometer

Basisanwendungen nach Mindestanforderungen

Die Thermometer TDC 110 und TDC 150 wurden fiir
einfache Temperaturkontrollen entwickelt, bei denen eine
grundlegende Messfunktion ausreicht. Sie eignen sich
fir Anwender, die punktuelle Temperaturmessungen
durchfiihren miissen, ohne erhdhte Anforderungen an
Dokumentation, Nachweisfiihrung oder Kalibrierzertifikate
zu stellen.

Typische Einsatzbereiche

+ Einfache Stichprobenmessungen
+ Unkritische Temperaturkontrollen
+ Anwendungen ohne Dokumentationspflicht

+ Einsatzbereiche mit geringen regulatorischen
Anforderungen
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Die Gerate erfiillen die grundlegenden Anforderungen
an eine Temperaturmessung und liefern zuverldassige
Messergebnisse fiir einfache Kontrollaufgaben. Sie sind
bewusst auf das Wesentliche reduziert. Die Auslieferung
erfolgt ohne Werkskalibrierzertifikat. Eine Verwendung
ist daher insbesondere fiir Anwendungen vorgesehen, bei
denen keine kalibrierten Messmittel vorgeschrieben sind.

Wichtiger Hinweis

Fir Anwendungen mit erhdhten Anforderungen an
Riickfiihrbarkeit, Kalibrierung, Qualitadtssicherung oder
Normkonformitat empfehlen wir den Einsatz unserer
héherwertigen Thermometerldsungen mit Werks-, ISO-
oder DAkkS-Kalibrierung.

Beispielprodukte: TLC 750-Serie, TTX-Serie & TFX-Serie

e

Vorteil

TDC 110 — Das Einstiegsmodell

Gunstigster Einstieg

Ultraleicht & kompakt

Automatische
Abschaltung

Inklusive Ersatzbatterie
Inklusive Nadelschutz
Ansprechzeit

Niedrigster Preis im ebro®
Thermometer-Sortiment

Nur 13 g - passt in jede Tasche
Nach ca. 10 Minuten — spart Batterie

Sofort einsatzbereit mit Backup
Sichere Aufbewahrung und Transport
Ca. 19 Sekunden in Wasser

TDC 150 — Das Wasserdichte

e

Vorteil

Wasserdichtes
Gehduse

Ca. 5.000 Stunden
Batterielebensdauer

Erweiterter
Genauigkeitsbereich

Handliches Gehause

Schnelle Ansprechzeit
Inklusive Nadelschutz

IP65 — ideal fiir feuchte Umgebungen

Extrem lange Nutzungsdauer

+7 °C von -30 °C bis +150 °C

Ergonomische Bauform fiir
komfortable Nutzung

Ca. 10 Sekunden in Wasser
Sichere Aufbewahrung und Transport

Artikelnummer: 1340-5121

Anwendungsbereiche

Schnelle Temperaturkontrolle von Fleisch, Wurst,

Obst, Fisch, Back- und Teigwaren

Artikelnummer: 1340-1611

Anwendungsbereiche

Lebensmittelkontrolle, Gastronomie, Catering,
Kihlhausiiberwachung
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Standard-Kernthermometer

Vielseitige Losungen fur prazise Temperaturmessung

ebro® bietet ein breites Sortiment an Thermometern fiir
unterschiedlichste Messaufgaben und Einsatzbereiche.
Die Gerdate sind mit fest angeschlossenen oder
wechselbaren Fiihlern erhaltlich — wahlweise mit starren
Fiihlern oder mit Fiihlern an Kabeln und ergonomischem
Handgriff. So lassen sich Messungen flexibel an die
jeweilige Anwendung und Umgebung anpassen.

Robuste Bauweise, hohe Messgenauigkeit und praxisnahe
Handhabung sorgen dafiir, dass die Gerdte sowohl im
taglichen Routineeinsatz als auch bei anspruchsvollen
Kontroll- und Priifaufgaben iiberzeugen.

Typische Anwendungen

+ Kerntemperaturmessung von Produkten und
Materialien

+ Temperaturmessung von Fliissigkeiten
+ Erfassung der Umgebungs- und Raumtemperatur
+ Prozesstiiberwachung in Produktion und Aufbereitung

+ Unterstlitzung bei Temperaturregelung und
Qualitatssicherung

Temperaturmessgerate fir den taglichen Praxiseinsatz

Die hier vorgestellten Temperaturmessgerate sind
speziell fir den taglichen Einsatz in der Praxis
konzipiert. Sie zeichnen sich durch eine einfache,
intuitive Bedienung aus und ermdglichen schnelle
Temperaturkontrollen ohne aufwendige Einstellungen
oder Schulungen.

Gleichzeitig erfiillen diese Gerdte den Standard einer
Werkskalibrierung und werden mit entsprechendem
Werkskalibrierzertifikat ausgeliefert.
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Damit eignen sie sich fiir Anwendungen, bei denen eine
nachvollziehbare Messgenauigkeit erforderlich ist.
Diese Thermometer sind ideal fiirtypische Messaufgaben
in der Gastronomie, in der Speisenzubereitung, bei
Wareneingangs- und Kontrollmessungen sowie fir
vergleichbare Anwendungen.

TTX 110 — Das kompakte Allround-Thermometer

e

Vorteil

Erweiterter
Messbereich

Kompakt & leicht

EU-konforme
Genauigkeit

Wasserdichtes
Gehause

Inklusive Nadelschutz

Preis-Leistung

-50 °C bis +350 °C - ideal fiir Tiefkiihl-
und Hochtemperaturanwendungen
Nur 40 g bei Mal3en von 90 x 42 x 17
mm — passt in jede Kitteltasche
Erflillt Lebensmittelanforderungen
gemal EU-Verordnungen

IP55 - geeignet fiir feuchte
Arbeitsumgebungen

Schiitzt Fuhler und Benutzer bei
Transport und Lagerung

Glinstiger Einstieg flir prazise
Temperaturmessung

Artikelnummer: 1340-5110

Kihlhauser, Lebensmittelkontrolle, Gastronomie,
Labore, Hochtemperaturprozesse

TTX 200 — Das Thermometer mit Kabelfihler

2@

Vorteil

Hohere Genauigkeit
Sehr grolRes Display

Kabelfiihler mit
Handgriff

Besserer Schutz

HACCP-konform

Einfache Bedienung

+0,5 °C — praziser als das TTX 110
GroRe Zahlen ermdglichen schnelles
und sicheres Ablesen

60 cm Silikonkabel - flexibel und
hygienisch, ideal fiir Einstiche

IP65 — auch bei Strahlwasser
geschiitzt

Gepriift fir professionelle
Lebensmittelkontrolle

Intuitive Handhabung fiir den taglichen
Einsatz

Artikelnummer: 1340-5150

HACCP-Kontrollen, Gastronomie, Metzgereien,
Backereien, Labore, Wareneingangskontrolle

Anwendungsbereiche

Anwendungsbereiche

15



Profi-Kernthermometer

Prazise Temperaturmessung mit Pt-1000-Fuhlersystem

Die TFX 410 Serie bildet die Briicke zwischen
einfachen Praxisthermometern und professionellen
Messsystemen. Sie eignet sich flir Anwendungen mit
erhdhten Genauigkeitsanforderungen.

Die TFX 410 Serie steht fiir prazise Temperaturmessung
Uberall dort, wo hohere Genauigkeit und reproduzierbare
Messergebnisse gefordert sind. Im Zentrum des
Messkonzepts steht der Einsatz von Pt 1000
Temperaturfiihlern, die im Vergleich zu Standardfiihlern
eine deutlich hohere Messstabilitdat und Genauigkeit
ermoglichen.

Durch das Pt-1000-Messprinzip eignen sich die Gerate
der TFX 410 Serie besonders fiir Anwendungen, bei
denen Temperaturabweichungen sicher erkannt und
bewertet werden miissen — etwa in der Gastronomie,
in der Lebensmittelverarbeitung, in Industrie und
Handwerk sowie in Labor- und Priifumgebungen. Die
Gerate liefern zuverldassige Messergebnisse auch bei
anspruchsvolleren Messaufgaben und wiederholten
Kontrollmessungen.

TFX 410 — Das Komplettsystem mit festem Fuhler

2@

Vorteil

Sofort einsatzbereit s
separate Bestellung notig

Hohe Genauigkeit

Robust & stofRfest .
Einsatz

Fihler fest angeschlossen — keine

10,3 °C — prazise Pt 1000 Messtechnik
Langlebiges Gehause fiir den harten

Flexibler Einsatz auch an schwer

60 cm Silikonkabel .
zuganglichen Stellen

Normkonform fiir Lebensmittel-

DIN EN 13485 konform
Thermometer

Ca. 5 Jahre
Batterielebensdauer

Breiter Messbereich -50 °C bis +300 °C

16

Lithium-Knopfzelle 3 V, wechselbar

Artikelnummer: 1340-5410

HACCP-Kontrollen, Lebensmittelindustrie, Labore,
Pharmazie, Qualitatssicherung

Anwendungsbereiche

TFX 410-1 — Das Flexible mit wechselbaren Fihlern

e

Vorteil

Verschiedene Pt 1000 Fiihler fir
Maximale Flexibilitat unterschiedliche Anwendungen

wahlbar
Hohe Genauigkeit

Austauschbare Fiihler
Gerat bleibt nutzbar

Robust & stol¥fest - .
hygienischen Einsatz

Normkonform fir Lebensmittel-

DIN EN 13485 konform
Thermometer

Ca. 5 Jahre
Batterielebensdauer

Breiter Messbereich -50 °C bis +300 °C

Hinweis zu Fuhlern & Zubehor

Die Gerdte der TFX 410 Serie lassen sich mit
einer Vielzahl von Zubehorlosungen und fiir die
TFX 410-1 Serie kompatibler Pt 1000 Temperaturfiihler
und Zubehorlosungen kombiniewren. So kann das
Messsystem gezielt an unterschiedliche Messaufgaben,
Umgebungsbedingungen und Einsatzbereiche angepasst
werden — von der punktuellen Kerntemperaturmessung
bis zur anspruchsvolleren Prozesskontrolle.

10,3 °C — identisch zum TFX 410
Defekte Fuhler einfach wechseln —

Spililmaschinenfestes Gehause fir

Lithium-Knopfzelle 3 V, wechselbar

Artikelnummer: 1340-5415

Anwendungsbereiche

Wechselnde Messaufgaben fiir Lebensmittel,
Labor, Medizin und Industrie - abh&ngig von den
ausgewahlten wechselbaren Fiihlern und deren
technischen Spezifikationen.

Fir eine aktuelle Ubersicht aller verfiigbaren Fiihler und Zubehérteile
scannen Sie bitte den QR-Code oder besuchen Sie unsere Website
unter: shop.ebro.com/tfx-410-1-kernthermometer-ohne-fuehler
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Klapp-Thermometer mit Einstechfthler

Prazision im Taschenformat

Die Klapp-Thermometer von ebro® sind die ideale L6sung
fir die schnelle und zuverlassige Temperaturkontrolle in
unterschiedlichsten Anwendungen. Dank des klappbaren
Einstechfiihlers lassen sich Kerntemperaturen einfach,
hygienisch und prazise messen. Das Thermometer
wird direkt in das Messgut eingestochen und liefert
innerhalb kiirzester Zeit exakte Messergebnisse. So
konnen kritische Temperaturpunkte schnell Uberprift
und Prozesse zuverlassig abgesichert werden.

Der praktische Klappmechanismus schiitzt den Fihler
und macht die Gerate besonders kompakt.

Klapp-Thermometer von ebro® passen problemlos in
jede Hosen- oder Jackentasche und sind damit jederzeit
griffbereit — ideal flir den mobilen Einsatz im Alltag, bei
Stichproben oder Kontrollmessungen.
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lhre Vorteile auf einen Blick:

+ Schnelle und prazise Kerntemperaturmessung

« Einfache Handhabung durch klappbaren

Einstechfiihler

+ Kompakte Bauform fiir den mobilen Einsatz

+ Vielseitig einsetzbar im Lebensmittel- und
Laborbereich

TLC 700 — Das Standard-Klapp-Thermometer

B)(&)

Vorteil

Kompakt & handlich

Besserer Wasserschutz

Erweiterter
Hochtemperaturbereich

Wechselbarer Farbring

Attraktiver Preis

DIN EN 13485 konform

Passt in jede Jackentasche —
nur 41 g leicht

IP65 — spritzwassergeschiitzt

Messungen bis +220 °C moglich

Farbliche Zuordnung zu Personen oder
Anwendungen

Guinstiger Einstieg fiir zuverldssige
Temperaturmessung

Normgerecht fiir Lebensmittel-
Thermometer

Artikelnummer: 1340-5735

Anwendungsbereiche

Transport, Lagerung, Wareneingang, Gastronomie,
Catering, Speisenausgabe, Kiihlhausiiberwachung

TLC 1598 — Das Prazisions-Klapp-Thermometer

B) (@)

Vorteil

Hochste Genauigkeit
Kurze Ansprechzeit

Erweiterter
Tiefkiihlbereich
3-Punkt
Werkskalibrierung

Ca. 4 Jahre
Batterielebensdauer

Robust & stol(fest

10,3 °C dank prazisem Pt 1000 Sensor

Ca. 8 Sekunden in Wasser — schnelle
Messergebnisse

Messungen ab -50 °C mdglich

Gepriift bei-20 °C, 0 °C und +120 °C

3,0 V Lithium-Batterie fiir langlebigen
Einsatz

Langlebiges ABS-Gehaduse

Artikelnummer: 1340-1620

Anwendungsbereiche

Prazisionsmessungen, Labore, Qualitatskontrolle,
Wareneingangskontrolle, Catering,
Lebensmittelindustrie, Kiihlhduser
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Duale Infrarot-/Klappthermometer

Fur die schnelle Wareneingangskontrolle

TLC 750i — Das Duale Infrarot-/Klappthermometer

B) (@)

Vorteil

2-in-1 Messgerat

Praktisches
Taschenformat

Wasserfestes Gehause
IP65

Breiter Messbereich

Drehbares Display mit
Beleuchtung

HACCP & DIN EN
13485 konform

Oberflachenmessung mit Infrarot und
Kerntemperatur mit einklappbarem
Einstechfiihler in einem Gerat

Kompakt und leicht (ca. 140 g) - ideal
flr tagliche Kontrollgéange

Robust und spritzwassergeschitzt —
leicht zu reinigen

-50 °C bis +250 °C fir Tiefkihl- bis
Warmhaltekontrollen

Ablesen auch im Dunkeln und aus
beiden Richtungen madglich

Inklusive Werkskalibrierzertifikat —
ideal fir die Lebensmittelkontrolle

Artikelnummer: 1340-5736

Anwendungsbereiche

Wareneingangskontrolle, Transport, Lagerung,
Kihlketteniiberwachung, Einzelhandel,
Gastronomie, Lebensmittelindustrie

TLC 750i-V2 - Das 1-Klick Infrarot-/Klappthermometer

B)()

Vorteil

2-in-1 Messgerat

Ein-Knopf-Bedienung

Wasserfestes Gehause
IP65

Breiter Messbereich

Drehbares Display

HACCP & DIN EN
13485 konform
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Oberflachenmessung mit Infrarot und
Kerntemperatur mit einklappbarem
Einstechfiihler in einem Gerat
Messung mit nur einem Knopf -
schnell, einfach und intuitiv

Robust und spritzwassergeschitzt —
leicht zu reinigen bei Verunreinigungen
-50 °C bis +250 °C fiir Tiefkihl- bis
Warmhaltekontrollen

Anzeige kann ,Kopf stehen" -
einfaches Ablesen aus beiden
Richtungen

Inklusive Werkskalibrierzertifikat —
ideal fiir die Lebensmittelkontrolle

1-Klick-Menii

Artikelnummer: 1340-5739

Anwendungsbereiche

Wareneingangskontrolle, Transport, Lagerung,
Kihlketteniiberwachung, Einzelhandel, Gastronomie,
Lebensmittelindustrie

Die richtige Wahl: Unsere Einstechthermometer im Vergleich

Ob in der Gastronomie, der Lebensmittelindustrie oder im Labor — prazise Temperaturmessung ist unverzichtbar.
Mit unseren vier Topsellern bieten wir fiir jeden Anwendungsbereich die passende Losung.

Doch welches Thermometer ist das richtige fiir Sie?

NEU: TLC 750i V2 TLC 750i TLC 700 TLC 1598
Mit vereinfachter Hohe Genauigkeit mit
Meniifiihrung! Pt 1000!
Gewicht ca. 140 g ca.140 g ca.412g ca.70g
Abmessungen 169’5)(44.).(23 mm 169'5)(44.).(23 mm 118 x33 x 15 mm 158 x 44 x 18 mm
ohne Fihler ohne Fihler

Messbereich
Genauigkeit
Auflosung
Sensor
Infrarotfunktion

Schutzklasse
Stromversorgung

Batterielebensdauer

Kalibrierung

Norm

R IIES

-50 °C...+250 °C
10,5°C
0,1°C

NTC
ja
IP 65

2 x AAA (Micro), durch
Benutzer auswechselbar

ca. 1 Jahr

inkl. Werkskalibrierzertifikat,
optional: ISO-Kalibrier-
zertifikat

EN 13485

-50 °C...+250 °C
+0,5°C
0,1°C

NTC
ja
IP 65

2 x AAA (Micro), durch
Benutzer auswechselbar

ca. 1 Jahr

inkl. Werkskalibrierzertifikat,

optional: ISO-Kalibrier-
zertifikat

EN 13485

-30 °C...+220 °C
+1°C
0,1°C
NTC
nein
IP 65

Lithium-Knopfzelle 3 V, Typ
CR 2032

ca.3.000 h

Werkskalibrierzertifikat

EN 13485

-50 °C...+200 °C
0,3 °C
0,1°C
Pt 1000

nein
IP 54

Lithium 3,6 V/0,4 Ah

ca. 4 Jahre

inkl. Werkskalibrierzertifikat,
optional: DAkkS-Kalibrier-
zertifikat

EN 13485

Das TLC 750i-V2 ist die neueste Version und bietet gegeniiber dem Vorgangermodell TLC 750i eine

vereinfachte Ein-Knopf-Bedienung — alle Messungen werden mit nur einem Tastendruck gestartet, was die
Handhabung im Arbeitsalltag noch einfacher macht.
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Olqualitadtsmessgerate

Zuverlassige Olqualitdtsmessung fiir den taglichen Einsatz

Die Qualitat von Frittierol ist ein entscheidender
Faktor fiir Produktsicherheit, Geschmack und
Wirtschaftlichkeit. Mit zunehmender Nutzung
verandert sich das Ol: Abbauprodukte entstehen,
der Anteil an polaren Bestandteilen steigt und die
Qualitat nimmt kontinuierlich ab. Eine rein visuelle
oder sensorische Beurteilung reicht dabei nicht aus,
um den tatsachlichen Zustand des Ols zuverl&ssig
zu bewerten.

Das FOM 330 ist ein bewahrtes Standardmessgerat
zur Bestimmung der Olqualitit und unterstiitzt
Anwender dabei, den richtigen Zeitpunkt fiir den
Olwechsel objektiv zu bestimmen. Das Gerat misst
den Gehalt an polaren Verbindungen (TPM) direkt im
heiBen Ol und liefert innerhalb weniger Sekunden ein
klares, reproduzierbares Messergebnis.

Damit eignet sich das FOM 330 ideal fir
den taglichen Einsatz in der Gastronomie, in
der Gemeinschaftsverpflegung sowie in der
Lebensmittelproduktion - {berall dort, wo
Frittierprozesse regelmalig (berwacht werden
mussen.

Warum Olqualitit messen?

« Uberaltertes Ol beeintrachtigt Geschmack und
Produktqualitat

+ Zu friilhes Wechseln verursacht unnétige Kosten

+ Objektive Messergebnisse schaffen Sicherheit im
Alltag

+ Mit dem FOM 330 treffen Anwender fundierte
Entscheidungen auf Basis messbarer Werte -
einfach, schnell und nachvollziehbar.
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Einfache Messung in 8 Schritten
ganz ohne Chemie & Teststreifen

Die Messung der Olqualitét ist mit unserer
FOM-Serie schnell und intuitiv:

1. Vorbereitung: Fritteuse aufheizen und mind.
20 Minuten kein Frittiergut einfiillen

2. Messgerat einschalten

3. Sensor in das heiRe Ol eintauchen
4. Leicht umriihren, bis die LED blinkt

5. TPM-Wert und Temperatur werden
automatisch gemessen

Anzeige: Griin = gut, Gelb = bald wechseln,
Rot = sofort wechseln

6. Auswertung der Messdaten
7. Gerat reinigen

8. Erneute Messung bei Bedarf durchfiihren

FOM 330-1 — Die Ein-Knopf-Version

I

Vorteil

Maximale Einfachheit

Fehlbedienung
ausgeschlossen

Ampel-Signallampe

Next-Step-Anzeige

Komplettset

IP67 wasserdicht

Nur Ein-/Aus-Knopf sichtbar —
ideal fiir Kiichenpersonal

Keine versehentlichen
Einstellungsanderungen maglich
Griin/Gelb/Rot zeigt Olqualitat auf
einen Blick

Display flihrt Schritt fiir Schritt durch
die Messung

Inkl. Schutzhiille, Tragekoffer und
Kalibrierzertifikat

Leicht zu reinigen, auch unter
flieRendem Wasser

FOM 330-4 — Die Vier-Knopf-Version

I

Vorteil

Volle Funktionalitat

Individuelle
Einstellungen

Grenzwerte einstellbar

Ampel-Signallampe

Komplettset

IP67 wasserdicht

Alle 4 Tasten (ON/OFF, UP, DOWN,
MENU) zugénglich

Anpassung an verschiedene Olsorten
moglich

TPM-Schwellenwerte individuell
konfigurierbar

Griin/Gelb/Rot zeigt Olqualitat auf
einen Blick

Inkl. Schutzhiille, Tragekoffer und
Kalibrierzertifikat

Leicht zu reinigen, auch unter
flieRendem Wasser

f\

Signallampe

1 KnU

Artikelnummer: 1340-2702

Anwendungsbereiche

Ideal fiir Kiichenpersonal, das nur messen soll ohne
Einstellungen zu verdandern

f\

Signallampe

4 KnU

Artikelnummer: 1340-2700

Anwendungsbereiche

Ideal fiir Qualitatsmanager und Verantwortliche, die
Einstellungen anpassen miissen
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Standard-Datenlogger

Verlassliche Aufzeichnung flr sensible Bereiche

In vielen Anwendungsbereichen reicht eine punktuelle
Messung nicht aus. Entscheidend ist die liickenlose
Aufzeichnung von Temperaturverlaufen tber definierte
Zeitraume hinweg. Genau hier kommen Datenlogger
zum Einsatz.

In der Lebensmittelbranche dienen Datenlogger der
Uberwachung von Kiihimébeln, Lagerraumen und
Transporten und unterstiitzen die Einhaltung von
Hygiene- und Qualitatsanforderungen. In der Pharma-
industrie ermdglichen sie die kontrollierte Erfassung von
Lager- und Umgebungsbedingungen fiir empfindliche
Produkte, Wirkstoffe und Proben. In der Medizin leisten

Datenlogger einen wichtigen Beitrag zur Uberwachung
von Aufbereitungs-, Lager- und Transportbedingungen -
Uberall dort, wo konstante Temperaturen sicherzustellen
sind.

Datenlogger schaffen Transparenz, machen
Abweichungen sichtbar und liefern die Grundlage fiir
nachvollziehbare Entscheidungen. Sie unterstitzen
Anwender dabei, Prozesse abzusichern, Qualitat zu
erhalten und Anforderungen zuverlassig zu erfiillen.

EBI 20-T Serie — Temperatur-Datenlogger fur den Alltag

Die EBI 20-T Serie ist eine kompakte Datenloggerserie,
die kontinuierliche Temperaturaufzeichnungen einfach,
zuverldssig und kosteneffizient ermoglicht. Dank der
integrierten Sensortechnologie sind die Gerédte sofort
einsatzbereit und ideal fiir Anwendungen, in denen
Temperaturverldufe iiber Zeit dokumentiert werden
mussen.
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Mit soliden Messergebnissen und unkomplizierter
Handhabung eignet sich die EBI 20-T Serie besonders
fir die Uberwachung von Kiihl- und Lagerbereichen,
Transporten oder anderen Prozessen, in denen konstante
Temperaturen sicherzustellen sind. Die Daten stehen zur
Auswertung bereit, sobald der Logger ausgelesen wird —
einfach, transparent und zuverldssig.

Allgemeine technische Spezifikationen: giiltig fiir alle EBI 20 Standard-Datenlogger*

Auflosung: Temperatur

Auflosung: Feuchte (nur Feuchtedatenlogger)

Speichermodus

Arbeitstemperatur
Lagertemperatur
Batterie
Batterielebensdauer
Gehause

Abmessungen (L x B x H)
Gewicht

Zertifikat

0,1°C

0,1 %rF

+ Endlosmessung

+ Sofort messen bis Speicher voll
« Start- / Stoppmessung

- Start bei Tastendruck

-30°C...+70°C

-40°C...+70°C

3V Lithium (CR2450), auswechselbar

Bis zu 24 Monate, bei einem Messintervall von 15 Min. bei +25 °C
ABS

69 x 48 x 22 mm**

ca. 45 g**

Werkskalibrierzertifikat

* Die exakten technischen Daten der einzelnen EBI 20 Logger-Typen finden Sie auf den néchsten Seiten.
** Abmessungen und Gewicht beziehen sich nur auf das EBI 20 Geh&use.

EBI 20-T1 — Der Temperatur-Datenlogger mit internem Sensor

Y i

Vorteil
Interner Kompakte Bauweise — keine externen
Temperatursensor Kabel, ideal fiir Umgebungsmessung

. 40.000 Messwerte — kontinuierliche
GroRer Speicher L -

Dokumentation liber lange Zeitraume

Wasserdichtes Robuster Einsatz auch in feuchten
Gehause IP67 Umgebungen wie Kiihlraumen
Min/Max-Anzeige & Grenzwertverletzungen sofort sichtbar
Alarm durch LED-Alarm und Display

DIN EN 12830 &
HACCP konform

Gutes Preis-Leistungs-  Glnstigster Logger der Serie — ideal
Verhaltnis flr Einsteiger und GroBmengen

Inklusive Werkskalibrierzertifikat —
erfiillt alle Anforderungen

Artikelnummer: 1601-0042

Anwendungsbereiche

Temperatur-Mapping, Transportiiberwachung,
Lageriiberwachung, Prozessiiberwachung,
Kihlkettentiberwachung
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EBI 20-TE1 — Der Temperatur-Datenlogger mit externem Fihler

B)(Q) @)

Vorteil

Externer
Temperaturfiihler

GroRer Speicher

Wasserdichtes
Gehdause IP67

Min/Max-Anzeige &
Alarm

DIN EN 12830 &
HACCP konform

Flexibler Einsatz

55 mm Fiihler mit 0,8 m Silikonkabel -
ideal flir Kerntemperaturmessungen
40.000 Messwerte — kontinuierliche
Dokumentation tiber lange Zeitraume
Logger aufierhalb, Fiihler im
Messbereich — flexible Positionierung
Grenzwertverletzungen sofort sichtbar
durch LED-Alarm und Display
Inklusive Werkskalibrierzertifikat —
erfiillt alle Anforderungen

Fihler lasst sich in Produkte,
Verpackungen oder schwer
zugangliche Stellen einfiihren

Artikelnummer: 1601-0043

Anwendungsbereiche

Transportiiberwachung, Lageriiberwachung,
Prozessiiberwachung, Kerntemperaturmessung in
Produkten

EBI 20-TH1 — Der Temperatur- und Feuchte-Datenlogger

B)(®) (@

Vorteil

Temperatur + Feuchte

Groler Speicher

Interner Feuchtesensor

Min/Max-Anzeige &
Alarm

Werkskalibrierzertifikat

Gutes Preis-Leistungs-
Verhaltnis
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Zwei Messgrolen in einem Geréat —
ideal fiir klimasensible Produkte
40.000 Messwerte — kontinuierliche
Dokumentation beider Parameter
Kapazitiver Sensor fiir prazise
Feuchtemessung (0-100 % rF)
Grenzwertverletzungen sofort sichtbar
durch LED-Alarm und Display
Temperatur und Feuchte kalibriert —
dokumentierte Messgenauigkeit
Kombinierte Messung giinstiger als
zwei separate Logger

Artikelnummer: 1601-0044-02

Anwendungsbereiche

Transportiiberwachung, Lageriiberwachung,
Prozessiiberwachung, Pharmazie, Medizin,
klimasensible Produkte

EBI 20-IF — Das Interface zur Auswertung

E— ] /

B) () )

Vorteil

-

Schreib-/Lesegerat

USB-Anschluss

Kostenlose Software

Datenexport

FDA 21 CFR Part 11

Ein Interface fir alle

Zum Programmieren und Auslesen
aller EBI 20 Datenlogger erforderlich
Einfache Verbindung mit dem PC -
Stromversorgung lber USB
WLX.basic kostenlos verfiigbar —
grafische und numerische Auswertung /

Uber Software: Export in Microsoft®
Excel und PDF - einfache
Dokumentation

Artikelnummer: 1601-0020

Software erfiillt FDA-Anforderungen —
fuir regulierte Bereiche geeignet
Kompatibel mit EBI 20-T1, EBI 20-TET1
und EBI 20-TH1

Hinweis
Das EBI 20-IF Interface wird fiir die
Programmierung und Auswertung

aller EBI 20 Datenlogger benétigt.

Die Software WLX.basic ist kostenlos
verfiigbar. Alle genannten Datenlogger
sind auch im Set verfiigbar.

Sets und Zubehor fiir EBI 20

EBI 20-T1-Set
Logger, Software, Interface*
Art-Nr.: 1601-0046

EBI 20-TE1-Set
Logger, Software, Interface*
Art-Nr.: 1601-0047

EBI 20-TH1-Set
Logger, Software, Interface*
Art-Nr.: 1601-0048-02

WLX.basic
Auswertesoftware
Art-Nr.: 1340-2400

EBI 20-WM
Wandhalterung
Art-Nr.: 1601-0030

EBI 20-WM-1
Wandhalterung
Art-Nr.: 1601-0033

Mehr Informationen zu unserer

EBI 20-Familie sowie allen Zubehorartikel
finden Sie auf unserer Homepage
www.ebro.com.

EB CR 2450
Lithiumbatterie
Art-Nr.: 1100-0105

*=Wandhalterung nicht im Set enthalten
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Einfache Handhabung — in drei klaren Schritten

USB-Datenlogger

Komfortabel, direkt und auswertungsbereit

USB-Datenlogger von ebro® sind so konzipiert, dass sie ohne aufwendige Schulung oder zuséatzliche Hardware
eingesetzt werden konnen. Die Bedienung folgt einem klaren, praxisnahen Ablauf.

USB-Datenlogger  verbinden die  Vorteile der
kontinuierlichen Messwertaufzeichnung mit einer
besonders einfachen Handhabung. Dank des
integrierten USB-Anschlusses konnen sie direkt an einen
PC angeschlossen werden — ganz ohne zusatzliche
Schnittstellen oder spezielle Hardware. Beim Anschluss
werden die aufgezeichneten Daten sofort verfiigbar
und koénnen bequem ausgewertet, archiviert oder

Die Logger lberwachen Temperatur und - je nach
Ausflihrung — auch Feuchte iber definierte Zeitraume und
sind damit ideal fir die Dokumentation von Transporten,
Lagerbedingungen und Umgebungsklima in sensiblen
Bereichen. Sobald der Logger angeschlossen ist,
lassen sich Messergebnisse direkt als (ibersichtlicher
Bericht exportieren, was die Nachvollziehbarkeit und
Transparenz erhoht.

1. Programmieren - flexibel und unkompliziert

Fir die Konfiguration des Datenloggers
stehen zwei einfache Maoglichkeiten zur
Verfligung: Entweder (ber die kostenlose
WLX.basic Software oder alternativ Uiber eine
browserbasierte  Online-Programmierung -
ganz ohne Softwareinstallation.

Messparameter wie Startzeit, Messintervall
und Grenzwerte lassen sich schnell festlegen,
sodass der Logger in wenigen Schritten
einsatzbereit ist.

weiterverarbeitet werden.

Software: https://shop.ebro.com/wix.basic-software

lhre Vorteile auf einen Blick

Online-Programmierung: https://www.ebro.com/de/loesungen/usb-datenlogger-inkl-konfigurator/online-konfigurator/

+ Automatische PDF-Berichterstellung — kein
Softwareaufwand 2. Messen - platzieren und aufzeichnen

Einfache Handhabung und flexible Nach der Programmierung wird der Logger an
Programmierung der gewiinschten Messstelle positioniert, z. B.
im Transportbehalter,im Kiihlraum oderin einem
Lagerbereich. Die Messung startet automatisch
und der Logger zeichnet Temperatur- und - je
nach Ausfiihrung — Feuchtedaten zuverlassig
Perfekt geeignet flir den Transport von im definierten Intervall auf.

sensiblen Waren

Liickenlose Dokumentation fiir Audits und
Qualitatsmanagement

+ Wiederverwendbar und langlebig

Batteriewechsel kann selbstandig durchgefiihrt
werden

Varianten fiir Standard- und
Spezialanwendungen

3. Auswerten — automatisch und iibersichtlich

Nach Abschluss der Messung wird der Logger
per USB an einen PC angeschlossen. Die
Gerate erzeugen automatisch einen PDF-
Bericht, der alle Messwerte sowie eventuelle
Grenzwertliberschreitungen (bersichtlich dar-
stellt. Eine zusétzliche Auswertesoftware
ist nicht erforderlich, alternativ kann auf
unserer Webseite die kostenlose Software
~WLX.basic* heruntergeladen werden. Die

Messdaten stehen zudem als Datei zur /
Archivierung oder Weiterverarbeitung zur
Verfligung.

Nach der Auswertung kann der Logger erneut
programmiert und wiederverwendet werden —
bereit fiir den nachsten Einsatz.

28 29



Allgemeine technische Spezifikationen: giiltig fiir EBI 300 Datenlogger-Typen*

Datenspeicher
Alarm

PDF-Erstellung
LED
Lagertemperatur

Messintervall

Messmodi

Display

Maximale Startverzégerung

Gehausematerial

Zertifikat
Batterie

Batterielebensdauer

40.000 Messwerte

2 Grenzbereiche

PDF

Ja (rot)

-40°C ... +85°C
1 Min. bis 24 Std.

+ Endlosmessung

+ Sofort messen bis Speicher voll
» Start- / Stoppmessung

« Start bei Tastendruck

ABS

72 Std.

Polycarbonat

Werkskalibrierzertifikat

Lithiumknopfzelle (CR 2450), 3 V

Bis zu 2 Jahre, anwendungsabhéngig

EBI 300 TE — USB-Datenlogger mit externem Temperaturfihler

NN

Vorteil

* Die exakten technischen Daten der einzelnen EBI 300 Datenlogger-Typen finden Sie auf dieser Doppelseite.

EBI 300 T — USB-Temperaturdatenlogger

NS

Vorteil

Automatische PDF-
Erstellung

USB-Anschluss

GroRer Speicher

Wasserdichtes
Gehéause IP65

Kompakte Bauweise

Werkskalibrierzertifikat
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Messdaten direkt als PDF-Report
abrufbar — kein spezieller PDF-Reader
erforderlich

Direkte Verbindung mit jedem PC -
kein Interface notwendig

40.000 Messwerte — kontinuierliche
Dokumentation liber lange Zeitraume
Robuster Einsatz in feuchten
Umgebungen wie Kihlrdumen

Nur 80 x33 x 14 mmund 359 -
passt iberall hin

Inklusive Kalibrierzertifikat —
dokumentierte Messgenauigkeit

Artikelnummer: 1340-6330

Anwendungsbereiche

Transportiiberwachung, Lageriiberwachung,
Prozessiiberwachung, Kerntemperaturmessung in
Produkten

Externer Edelstahl-
Fahler

Automatische PDF-
Erstellung

USB-Anschluss

GroRer Speicher

Erweiterter
Messbereich

Austauschbarer Flihler

50 mm Fihler mit 1T m PVC-Kabel —
wasserdicht, dldicht, lebensmittelecht
Messdaten direkt als PDF-Report
abrufbar — kein spezieller PDF-Reader
erforderlich

Direkte Verbindung mit jedem PC -
kein Interface notwendig

40.000 Messwerte — kontinuierliche
Dokumentation liber lange Zeitraume
Extern -35 °C bis +70 °C - ideal fiir
Tiefkiihliberwachung

Kalibrierter Ersatzfiihler TPC 300
separat erhaltlich

Artikelnummer: 1340-6335

Anwendungsbereiche

Logistik, Labor, Pharmazie (Impfstoffe,
Arzneimittel), Lebensmittel,
Kerntemperaturmessung, Transport- und
Lageriiberwachung

EBI 300 TH — USB-Datenlogger flr Temperatur & Feuchte

NS

Vorteil

Temperatur + Feuchte

Externer Feuchtesensor

Automatische PDF-
Erstellung

USB-Anschluss

GroRer Speicher

Optionale Schutzfilter

Zwei MessgroRen in einem Gerat —
Uberwachung der relativen Luftfeuchte
Kapazitiver Sensor fiir prézise
Feuchtemessung (0-100 % rF)
Messdaten direkt als PDF-Report
abrufbar — kein spezieller PDF-Reader
erforderlich

Direkte Verbindung mit jedem PC -
kein Interface notwendig

40.000 Messwerte — kontinuierliche
Dokumentation beider Parameter
PTFE- oder Edelstahl-Sinterfilter fir
staubige Umgebungen erhaltlich

Artikelnummer: 1340-6334

Anwendungsbereiche

Logistik, Labor, Pharmazie (Impfstoffe,
Arzneimittel), Lebensmittel, Lageriiberwachung,
klimasensible Produkte
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Temperatur-Mapping mit der EBI 300-Serie

Zuverlassig — aussagekraftig — validierbar

Beim Temperatur-Mapping wird ein raumliches
Temperaturprofil erstellt, um die tatsdchlichen
Bedingungen innerhalb von Kiihlraumen, Lagern,
Transportbehaltern oder vergleichbaren Umgebungen
sichtbar zu machen. Ziel ist es, Temperaturzonen,
Hot- und Coldspots sowie mdogliche Abweichungen
zuverlassig zu identifizieren.

Mit den USB-Datenloggern der EBI 300-Serie lassen sich
solche Mapping-Messungen einfach, reproduzierbar
und nachvollziehbar durchfiihren. Durch den parallelen
Einsatz mehrerer Logger entsteht ein vollstandiges
Temperaturbild tGiber den gesamten Messbereich hinweg
- eine wichtige Grundlage fiir Bewertung, Optimierung
und Dokumentation.

Wir fihren fiir Sie normkonforme Temperaturverteilmessungen durch: exakt, transparent und dokumentationssicher.
Unsere EBI 300 Datenlogger erfiillen die Anforderungen nach GMP und FDA mit einer Messgenauigkeit von 0,5 und

sind an den Messpunkten -20°C, 0°C und +60°C kalibriert.

Multipunkt-Monitoring

Mehrere Logger werden gleichzeitig an definierten
Positionen platziert, z. B. in Bodennahe, auf
mittlerer Héhe oder im Deckenbereich. So entsteht
ein aussagekraftiges Temperaturprofil iber den
gesamten Raum oder Behalter.

Validierbar & dokumentiert

Die aufgezeichneten Daten eignen sich ideal
fir Qualifizierungs- und Validierungsprozesse,
etwa im Rahmen von ISO-, HACCP- oder GMP-
Anforderungen. Temperaturverteilungen lassen
sich nachvollziehbar dokumentieren und bewerten.

Erfahren Sie alle Details rund um Temperatur-Mapping, regulatorische
Anforderungen und unsere technischen Spezifikationen — kompakt und

kostenfrei auf unserer Homepage:

www.ebro.com/de/loesungen/temperatur-mapping/
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Auswertung

Nach Abschluss der Messung konnen die
aufgezeichneten Daten mit einer der validierten
Xylem Softwarelésungen sowohl tabellarisch als
auch grafisch dargestellt werden und ermdoglichen
eine direkte sowie nachvollziehbare Auswertung.

Maximale Aussagekraft

Temperaturabweichungen und kritische Zonen
werden zuverlassig sichtbar. Auf dieser Basis
konnen Kiihltechnik, Lagerbedingungen oder
Prozessparameter gezielt angepasst und
dauerhaft abgesichert werden.
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Temperaturgrenzwerte Lebensmittel Service & Support

Frische kennt Grenzen: Zuverlassig, kompetent, einfach
— ]
Lebensmittel Transport- und Lagertemperatur Lebensmittel Transport- und Lagertemperatur
i i i e 5 i ° MaBgeschneiderter Service fiir lnre Messgerate i g i
Fr!sch'e M|Icherzeugn|jsse <46 °C Raucherfisch <+7°C g g |hre Vorte”e auf einen BI|Ck
Milch im Erzeugerbetrieb <+6°C S TR T S ; +65°;Z °C Mit ebro® setzen Sie nicht nur auf hochwertige Mess- ' - ) _
Konsummilch pasteurisiert, <48 °C (mariniert, gesauert, gerduchert) = Transpzlrr; und Datenlogger-Technologie, sondern auch auf einen * Professionelle Kalibrierung fir nachhaltige
Vorzugsmilch -  ehmelzen. umfangreichen Service- und Supportbereich, der Sie Messsicherheit
=l Fisci)herei%rzeugr;]isse (frisch) sowie dem Eis oder in allen Phasen lhres Messbetriebs begleitet — von - Einfacher Einsendeprozess mit klaren Ablaufen
Butter (s +6 °C beim Krebs- und Weichtiererzeugnisse <+2°C der Inbetriebnahme (iber Routinekontrollen bis zur . :
Transport) e + Unterstilitzung bei Wartung & Reparatur
. Feinkost <+7°C Kalibrierung und Wartung.
Dessert =+7°C o P - Expertenberatung fiir lhre individuellen
Kase (auBer Hartkase) <+10°C . . = Service-Anfragen
<-18°C Salate frisch und / oder zerkleinert, <+7°C Riickfiihrbare Kalibrierungen - Vertrauen durch
L . i Feinkostsalate .y
Speiseeis in Fertigpackungen (< -20 °C beim Prazision
Transpor) Um die G igkei dz lassigkeit lhrer M
L o . Riickstellproben m die Genauigkeit und Zuverlassigkeit lhrer Mess- . .
Speiseeis zum Ausportionieren =-10°C gerdte dauerhaft sicherzustellen, bietet ebro Kontaktleren Sle uns.
°C bi min. 10 Tage aufbewahren <-18°C '
Eier (ab 18. Tag nach Legedatum) LIRS +08b,,'8 I 2 eRIE = riickfilhrbare Kalibrierungen an. Diese Leistungen
= dukte (tiefaef - umfassen sowohl Temperatur- als auch
< -
ferpro ukie (tiefgefroren) - m Feuchtekalibrierungen nach anerkannten Standards
E!erprodukte (g(?froren) =-12 OC Durcherhitzen (Kerntemperatur) > +70 °C und konnen auf Wunsch auch vor Ort durchgefiihrt Xylem Analytics Germany
Eierprodukte (frisch) <+4°C Aufbewahrung bis zur Ausgabe > +65 °C werden. So unterstiitzen wir Sie dabei, Ihre Messmittel Sales GmbH & Co. KG, ebro
Roheihaltige Lebensmittel <+7°C Speiseausaabe ; +65 °C im Rahmen interner oder externer Audit- und QS- Peringerstr. 10
(wie z.B. Frischmayonnaise) P 9 - Prozesse sicher einzusetzen. 85055 Ingolstadt
Backwaren mit nicht durchgebackener e
Fullng A e R d
: . . : . . - eparaturen un
Service-Einsendungen - schnell und unkompliziert L.
?(I;?c?fgvrmc? rﬁanrg'\,svﬁg') SRS <+7°C Aufbewahrung bis zur Ausgabe <+7°C < 5 Kalibrierungen
. . o Sollten lhre Geréte gewartet, repariert oder kalibriert Xylem Analytics Germany
;ﬂiﬁgﬂiﬁggﬂénﬁ%ﬂlﬂmre’ Kleinwild) <+4°C . : — werden miissen, stehen lhnen unsere Serviceprozesse Sales GmbH & Co. KG
(sofern von Behrde bewilligt) =+7°C Desinfektionseinrichtung klar strukturiert zur Verfigung. ebro Service
: : . Wasser > +82°C Am Achalaich 11
Fleischzubereitung <+4°C Mit dem Service-Formular kénnen Sie lhre Logger, 82362 Weilheim
Fleischzubereitung <+7°C Handmessgerate oder Fihler an unser Serviceteam
(vor Ort hergestelit und verkauft) Leb ittelkontroll fehlen ebro®: senden und erhalten zeitnah Riickmeldung. Durch die Alligemeine Anfragen
Aufschnittplatten =+7°C ebensmittelkontrofieure emprenien €bro-. strukturierte Abwicklung werden Wartezeiten minimiert +49 841 954780
Hackfleisch =+2°C - Thermometer und Riickfragen reduziert, damit lhre Gerite schnell Technischer Support
s . . . +49 881 183-500
Hackfleisch (vor Ort hergestellt und (s +25°;'7bem(i +  Temperaturdatenlogger Rl =<Peret sind. Technischer Vertrieb
verkauft): 24 Std. Abgabe Transport) - Olqualitats-Messgerate TR ERI e
Innereien <+3°C
Fleisch, Gefliigel, Fisch (gefroren) <-12°C
Fleisch, Gefliigel, Fisch (tiefgefroren) <-18°C - . il
. lhr Gerat einschicken e
. . . in schmelzen- C QR-Code scannen “ o e .- ; ShOpebI’OCOm
Fisch, Fischerzeugnisse dem Eis oder A Ty
<+2°C R/ - ¥o A www.ebro.com
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1) Das Gewebe in Pflanzen, das Wasser von den Wurzeln nach oben beférdert;
2) ein ein weltweit flihrendes Unternehmen fiir Wasserlésungen.

Xylem ist ein weltweit flihrendes Unternehmen im Bereich der Wasser- und Abwasserwirtschaft,
das nachhaltig und zukunftsorientiert die Menschen unterstiitzt, die jeden Tag dafiir

sorgen, dass Wasser nutzbar ist. Xylem verbindet umfassendes Fachwissen und innovative
Technologien, um Lésungen fiir den gesamten Wasserkreislauf anzubieten die auf die
individuellen Anforderungen unserer Kunden und Partner zugeschnitten sind. Von der
Forderung, Behandlung, Aufbereitung und Messung von Wasser bis hin zur Optimierung und
Wartung von Systemen arbeitet Xylem mit seinen Kunden eng zusammen, um deren wichtigste
Anforderungen zu bewadltigen. In Partnerschaften mit Versorgungsbetrieben, industriellen
Herstellern, Gebaudebetreibern und Kommunen arbeiten wir gemeinsam an einer Welt mit
einem sicheren Zugang zu sauberem Wasser.

Weitere Informationen dariiber, wie Xylem Ihnen helfen kann, finden Sie auf www.xylem.com

Xylem Analytics Germany Sales GmbH & Co. KG Tel +49 881 183-0
.ebM' Am Achalaich 11 Fax +49 881 183-420
82362 Weilheim Info.XAGS@xylem.com
S xylem Germany www.ebro.com

m ebro-xylem-brand

Die aktuellen Kontaktdaten unseres Vertriebs, Service und weitere finden Sie auf unserer Website:
www.ebro.com/de/kontakt.html

Alle Namen sind eingetragene Handelsnamen oder Warenzeichen der Xylem Inc. oder eines seiner Tochterunternehmen.
Technische Anderungen, Modellabweichungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle technischen Daten wurden mit gréRter Sorgfalt erstellt.
Malgeblich fiir den sicheren Betrieb sind die Angaben in der aktuellen Bedienungsanleitung.

Einige Abbildungen wurden mithilfe kiinstlicher Intelligenz generiert oder bearbeitet.
© 2026 Xylem Analytics Germany Sales GmbH & Co. KG. 1347-0129 Februar 2026



